
caen.fr

6  7 novembre 2015-

21 3 4

Vi
lle

 d
e 

Ca
en

 -
 2

01
5 

- 
/ D

es
ig

n 
Gr

ap
hi

qu
e 

: L
ou

is
e 

M
ar

na
i *

 / 
Pr

og
ra

m
m

at
io

n 
no

n 
co

nt
ra

ct
ue

lle
 / 

ne
 p

as
 je

te
r s

ur
 la

 v
oi

e 
pu

bl
iq

ue
.

et ses partenaires :
par la Ville de Caen

Proposées

Gourmandes
Journées

Les

caen.fr

Les Sablés d'Asnelles : Sablés de tradition
Biscuiterie Jeannette : Madeleines
Tutti Planti : Sirops, gelées de plantes, de fleurs et de fruits, sels 
aux plantes
L'Atelier du Poissonnier : Rillettes de poissons et crustacés
Le Saumon d'Isigny : Saumon frais et saumon fumé
Le Moulin des Epis d'Or : Farine de blé écrasé sur meule de 
pierre, pain au levain, kit à cuisiner, crêpes
Safran de Normandie (produits bio) : Safran, vinaigre de cidre au 
safran, confitures et gelées au safran
La Maison Florent : Teurgoule, crêpes, falue, pain d’épices, cookies
Daniel Gérard GAEC de l’Ouëffrie : Poiré Domfront
La Tripière d’Or : Confrérie de gastronomie normande
Beurre & crème d’Isigny AOP
Les Petits Carrés de Caen : Association d’apiculteurs Caennais
Huîtres : Mattieu Clouet producteur à Agon-Coutainville
Et la Librairie au Brouillon de Culture

Cidres Lemasson : Cidres du Cotentin, calvados, jus de pomme
Les Vergers de Ducy : Cidres du Bessin, pommeau de Normandie, 
jus de pomme, calvados
Ferme de Billy : Cidres du pays de Caen, calvados, pommeau de 
Normandie, cidre de glace, jus de pomme, vinaigre de cidre
Ferme de la Vallée aux Tanneurs : Cidres du pays d’Auge, 
calvados, pommeau de Normandie, jus de pomme, vinaigre de cidre
Brûlerie des Ternes : Café, thé, chocolat

Venez à la rencontre
des producteurs !

Du 13 au 15 novembre
Tous en cuisine, 
le festival de la gastronomie
Caen Parc Expo - www.caenevent.fr

Le 7 novembre
Marché au foie gras
Église du Vieux-Saint-Sauveur

Du 6 octobre au 28 novembre
Exposition « A table ! » 
à l’Atelier des Créateurs
7-9 rue Mélingue - Caen

Le 16 novembre
Dîner des chefs
19h30 - Hôtel de ville de Caen
Les bénéfices de ce dîner seront reversés à une association 
bas-normande. Pour adhérer à l’association ou pour vous 
inscrire au dîner : leconte.claire@orange.fr

Octobre et novembre
gourmands à Caen

Lots et portions à gagner sur les comptes

          &          @CaenOfficiel

À partager sur #JourneesGourmandes
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La Normandie est riche en produits de qualité : pro-
duits de la mer, viandes, spécialités laitières, fruits et 
légumes, produits cidricoles... Sa gastronomie a une 
réputation mondiale !

Les Journées Gourmandes s'invitent place Saint-Sauveur 
pour deux jours de dégustation, de gastronomie et de 
convivialité !

Les chefs normands vous donnent rendez-vous durant 
ces journées : venez déguster les créations des chefs... 
sur place ou à emporter !

À partir de 9h30, les chefs se succèdent pour présen-
ter des recettes adaptées aux différents horaires de 
la journée.

Place Saint-Sauveur
Vendredi 6 et Samedi 7 Novembre

Gourmandes
Journées

Les

Au programme

* L’heure du thé. ** L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. À consommer avec modération.

9h30 – 12h : Brunch
12h – 15h : Déjeuner

15h – 17h30 : Goûter et Tea-Time*

17h30 – 20h30 : Apéritif dînatoire

Les producteurs normands, créateurs de saveurs, vous 
attendent pour vous faire partager leur passion de la 
gastronomie et vous faire redécouvrir les bons produits  
authentiques de notre terroir.

Rendez-vous avec L’IRQUA-Normandie pour des ateliers 
pédagogiques pour les enfants autour de la gastronomie.

un bar à cidres** 

Les préparations gourmandes et originales sont au tarif de 2 € la portion.

Stéphane Bertin
La Manufacture - 29, Place Saint-Sauveur - Caen

Olivier Briand
Gibus Café - 17, Rue des Tilleuls - Caen

Anthony Caillot
À Contre Sens - 8, Rue des Croisiers - Caen

Yoann Chapron & Axel Raison
Stéphane Carbone Restaurant - 14, Rue de Courtonne - Caen

Johann Cussy
Sézame et Pavot - 10, Rue Gémare - Caen

Christopher Creignou
L’R de Rien - 6, Rue Pierre Aimé Lair - Caen

Claude Delesque
Pâtisserie Stiffler - 72, Rue Saint-Jean - Caen

Patrick Durant
Le Riva Bella - Boulevard Commandant Kieffer - Ouistreham

Thomas Gueroult & Gildas Leblond
Café Marcel - Esplanade Léopold Sédar-Senghor - Caen

Benoît Guillaumin 
Aux Casseroles qui chantent - 11, Rond-Point de l’Orne - Caen

Alban Guilmet
Pâtisserie Alban Guilmet - 80, Boulevard Yves Guillou - Caen

Guillaume Hélène
Le P’tit B - 15, Rue du Vaugueux - Caen

John Latour
Le Bistrot Saint Michel - 6, Rue Saint Michel - Caen

Jérémy Laze & Laurent Desire
Villa Eugène - 75, Boulevard André Détolle - Caen

Pierre Lefebvre
L’Accolade - 18, Rue Porte au Berger - Caen

Yoann Lemonnier
Initial Restaurant - 24, Rue Saint-Manvieu - Caen

Anthony Le Rhun
C & Choux - 2, Rue Léon Lecornu - Caen

Benoît Maupas
Le Bistrot Basque - 24, Quai Vendeuvre - Caen

Benoît Majorel
Le Goût des Autres - 17, Rue des Équipes d’urgence - Caen

Benoît Porcheron
L’Embroche - 17, Rue Porte au Berger - Caen

Stéphane Pugnat
Best Western Hotel Le Dauphin - 29, Rue Gémare - Caen

Noémie Richard
Loison Traiteur - 19, Place Saint-Sauveur - Caen

Boucherie Sabot
25, boulevard des Alliès - Caen

Jean-Christian Thomas
Le Café Mancel - Le Château Ducal - Musée des Beaux-Arts 
- Caen

Ivan Vautier
Restaurant Ivan Vautier - 3, Avenue Henry Chéron - Caen

Les 6 et 7 novembre,

des chefs cuisinent pour vous :


